i sigmori del vino

Biancoromantico
dal verde di Ponza

aChiaiadiLunasiguar-
Dda Punta Fieno. Con le
sue antiche vigne nel
profondoverde mediterraneo.
I contadiniarrivano dinotte. A
piedi, 40 minuti nei sentieri.
Vita eroica e romantica di uo-
minisenzatempo suunghie di
terreno e roccia. Le “parraci-
ne”. Con I'enologo Vincenzo
Mercurio, arrivato solo alla
quartavendemmia, “Fieno” di
Luciana Sabino e del dentista
Emanuele Vittorio decolla.
Uva biancolella di Ponza e di-
versadall'ischitana: chiccopiu
tondo, meno ovale. Ha gusto
lungo e trascinante di lampo-
ni, fruttarossa, note agrumate,
aromicomplessi:prendevolu-
me, ha forza giovane che con-
quista. Dasegnalareilrosatodi
piedirosso e guarnaccia. “Fie-
no” giraneiristoranti di Ponza
e a Napoli, Enoteca Sermone-
ta. Lafatica contadinaspiegail
costo: 15 euro.

“Antiche cantine Migliac-

cio”, Ponza, 5392822 252,
(a.c)
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IL BORGO
L'isola di Procida. Da domani al 28 luglio
una settimana di feste nel suggestivo borgo
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Casoria O

Sagree gramelle” la festa di Procida

DONATELLA BERNABO SILORATA

L'ESTATE procidana mescola il
jazz colfolclore, lastoriacon'ar-
te eisapori. Da domani tutta I'i-
solasivesteafestaperlatradizio-
naleSagradelMareeperlapitat-
tesa “elezione della Graziella”, la
fanciulla isolana vestita con il ti-
pico abitosettecentescoricama-
to in oro che meglio incarnal'e-
roina descritta nel romanzo di
Alphonse De Lamartine. Fino al
28 luglio, da Marina Grande a
Marina Chiaiolella, passando
perMarinaCorricella, Casale Va-
scelloedil centrostoricodiTerra
Murata, saranno sette giorni di
musica, concerti, artigianato e
cucina. !l programma e fitto di
piccoli e grandi appuntamenti
(info 081 8109258-8101968).Ad
accompagnare ogni serata, ogni
giorno in un luogo diverso dell’i-

sola, sara la musica napoletana
di Carlo Missaglia, Eddy Napoli,
Raimondo Ponticelli e Marcello
Colasurdo; ma anche le note
classiche e tanghere dei giovani
musicisti procidani diplomati al
conservatorio che si esibiranno

dormire "
forse sognare

Nel cuore della Chiaiolella

el cuore della Chiaiolella I'albergo na-
sce dalla ristrutturazione di una casa
colonica del XVIII secolo. Le cinque le
stanze, ampie e colorate, sono arredate con
gusto e renderanno il soggiorno intimo e
confortevole. Doppiainaltastagioneeuro110.
Casa Giovannida Procida-Via Giovanni da
Procida, 3

in una suggestiva serata alla Ter-
raMurata (domenica).Intantola
festacominciadomaniconil tra-
dizionale corteo e la celebrazio-
ne religiosa dedicata ai marinai
caduti in mare; sabato alle 21,
nellapiazzettaintitolataa Massi-
mo Troisi alla Corricella, si apre
la sagra delle alici e del pesce az-
zurro e si presentano le Grazielle
2011. Le undici fanciulle proci-
daneneiloro abitidilinoricama-
tiamano sfileranno perle vie del
borgo rinnovando una tradizio-
ne che quest’anno compie ses-
santunoanni. Trafoto efilmatisi
ripercorre la storia dell'isola e
dellasuaGraziellasinoall'elezio-
ne finale nella serata-spettacolo
condotta di Gino Rivieccio (gio-
vedi28luglio) conl’orchestraLu-
naRossaeifuochipirotecnicinel
cielo procidano.
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il posto insolito

Enelborgo
pane € coccos’

etara e la semplicita

sontuosadeiborghidi .

pescatori. Conserva
sapori, profumi, parole. Pa-
squale Torrente mette insie-
me fantasia e memoria. Il
suo “Convento” e tavola di
eccellenza in costiera amal-
fitana. Non gli basta. L'anno
scorso, Gaetano il figlio apre
al porto un localino svelto:
birra e fritturine. “La cuop-
peria”. Unsuccesso. Sirisale
dalla spiaggia, l'idea del
2011.1lnome e unlampo del
passato. Panee Coccos’. Sidi-
ceva: vorrei pane e qualcosa,
ma cosa? Qui Luigi il fratello
offre pane con parmigiana,
peperoncini, tonno e pomo-
doro, trippa, milzain umido.
Vino (“ACasa”,bianco) o bir-
ra crudadel Chiostro. Siarri-
va anche in barca. Vale un
approdo. Pochi euro per un
brivido. Pasquale, un genio.
“Pane e Coccos’”, Cetara,
089 261 485, si prenota an-

chedallabarca.
(a.c)
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